Kureci Spiz Veprova Zebra - Hovézi rosténa, -
Z prsou (masita kost) L platky 180 g
204143 208028 206118
baleni: karton, 30 x 170 g (5,1 kg) | baleni: cca 5 kg baleni: karton, 5,4 kg

209Ke : 159 70 K¢ 349Ke
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Obchodni zéstupce:




Kufe celé
1,2kg

204001
baleni: 12 kg

Kufe na roladu, =
- cca 'H(g ==

=g =
- bGIem ceo 2|<g,

Kureci
Ctvriky,
blok

204110
baleni: 10 kg

==

polévkova

Kureci kridla,

smés, cca Tkg cca 2 kg
QOAOF) 204092

balent: 10 kg 5

— baleni: karton, 12 kg

= Sec—

Kachna, bez drobt fcr:f;s;;ak
6x2,4kg '
, : 203005
202093 balenf: 15 kg,
Kroti medailonky baleni: karton, 14,4 kg =

prsni, 80-100¢g

203020
baleni: 2 kg

2,3 kg

- baleni: karton, 13,8 kg cena u dedlera

baleni: 6 kg,

karton

Kroti srdce

balenf: 5 kg

203023

e e = = e —. —c



~ Uzené veprové kosti =
Ké/kg :,_;:

Bavorské veprové
koleno, zadni, s kosti

208055

balenf: karton, cca 5 kg

76 %5
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Veprova plec,
bez kosti,
4D

. ‘Sadlo veprové,
- 3kvafené
%&‘ EIoro———

\ v'b_ol-enl'-: 3 ng_vr 208026
e —— balenf: cca 5 kg

5 &%

Filety z nilského okounaq, Makrela, kuchang, 8 x 1,2 kg
bez kosti, cca 300 - 800 g 200011

ggmo@ ; balent: 9,6 kg, 139 I§S

karton

Limanda filet, 23
bez glazury, 65-85¢g

202135
baleni: 5 kg

169 %9,

L Aljasska treska - -
: loins (svickovd), e
90 - 120 g, 10%/glazurd
. 209182 7 . Az
Pangasius filet S - Dlleni: 5}9 '
mrazeny, 20% ;l,QF,’.-]ZO 240 0’
209064 e é,(lg >~ 200028,

balent: 5 kg

o
37

~ baleni:’5 kg
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ot dyné s prichuti

, sterilovang, sklo 3 x 4|

Brusinky, sklo Svestkové povidla DZem jahoda

401010 404141 404022
balenf: 10 x 395 g balent: 440 g balent: 3,5 kg, kbelik




Spirdly bramborové

101064
balent: 4 x 2,5 kg

89 30K

Hranolky Triumph B, 9 x 9

101008
balenf: 4 x 2,5 kg

B9 0K

Crunchy Krokety 3&
hranolky A strouhané
se slupkou, s cibulkou
9x9
101063

baleni: 4 x 2,5 kg

109 40 K¢

101061
balent: 4 x 2,5 kg

50/kg

Zpestrete své menu
o atraktivni malé kousky,

které jsou snadné na pripravu

a top trendy ve fingerfoodu.
Mozzarella Sticks Stealth bez slupky, 13 x 13
101039 101065 101062
baleni: 6 x 1 kg balent: 1 kg baleni: 4 x 2,5 kg

310
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DOLLAR CHIPS | .
POTATO SLICES [ |
8 ~sge :

ST S
» ;{3 - > ‘,‘» S
Dolar Chips (tolarky)

102007
baleni: 5 x 2,5 kg

|
SKIN ON WEDGES & ‘X

g |
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Americké brambory B

102020
baleni: 5 x 2,5 kg

48 20/Iéc

Cheddarové ¢erné pikantni uhliky

101057
baleni: 1 x 1 kg

448 Z‘BJ.‘,:

bolenl 1OO X 40@




Prinasi pg
9 e rv
chutlsfavnatost u,

d L]
- Zelenina %Y

na grilovani

304033
baleni: 4 x 2,5 kg
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HFib krkonosska Francouzskd
smés, kostka smés

303073 304031 3 8 70 K¢

. baleni: 10 x 1 kg balenf: 4 x 2,5 kg

nudlicky
303046
baleni: 4 x 2,5 kg

40 FuodSelvi(e‘ 4
3 8 Ke/ke LT
Bretanskd smés Cinskd smés (Asie)

304001 304002
baleni: 4 x 2,5 kg balent: 4 x 2,5 kg

Mexickd smés

304018 302020
balenf: 4 x 2,5 kg balent: 4 x 2,5 kg

Ratatouille smés svickovou, kostka

304019 50 Ké || so40n K¢
balenf: 4 x 2,5 kg / kg balent: 4 x 2,5 kg
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Ajvar, Rajcatova

peéend paprika " omécéka na pizzu .
402077 Kc 402110 2 2 Kc
balent: 690 g / ks balent: 4,1 kg / ks

Berani rohy, Dunajska calamada,

sklo 3 x 4l sklo 3 x 4]
402022 402070
balent: 3200 g ] 54 / ks baleni: 3300 g ]48 / ks

Bujon Drobezi
bez glutamanu

405217
baleni: 3 kg

Bujon Zelenlnovy

bez glutamanu
405216
baleni: 3 kg

Bujon Hovézi

bez glutamanu
405191
baleni: 3 kg

—_t g

, |
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fazole &ervené.

Fazole éervend,
sterilovand

402059
balent: 2500 g

Feferonky kulaté

'I 'I 402003
/ ks balent: 650 g

Kapary
v slano-kyselém
nalevu

402095
baleni: 700 g

Okurky
(12 - 15 cm), sklo 1 x 4l

402098 76 K¢é

baleni: 3500 g / ks

Hrasek plech

402067
balent: 2500 g



Basmati

403082
balent: 5 kg

Parboiled

403017
balent: 5 kg

Dlouhozrnnd

403047
balent: 5 kg

Kulatozrna

403016
balenf: 5 kg

Cocka, velka

403115 403078 403005 _ : 403:1]4
balent: 5 kg baleni: 5 kg baleni: 5 kg " balent: 5 kg

s 242 249 70K 189 ¢

X

Kroupy, stiedni ¢.7 Specle vajeéné Vlocky ovesné Bramborovy knedlik

403064 403033 403038 v prasku
balent: 1 kg balent: 2,5 kg baleni: 500 g 403002, balent: 5 kg

26 155 ¢ 29 % 441 ¢
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PUDING
VANILKOVY

'f Instantnl drozdl i PuHifng vanilka . Cukr tftinovy tmavy
EARAOSOEOY Al . 403036 1 oF 403088
bct|en| SQOg b bole‘m 10 o g EE L S balent: SOOg
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Vysocina

215031
baleni: cca 1,5 kg

165 7°%
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FRANCOUZSKY
resink

Dresink Francouzsky

404090
balenf: karton, 8 ks/ 1 kg

]6] /ks

Chllh omacku sladka

404097
balent: 700 ml

1135 K¢

Moravskd
klobdsa

215190
balent: cca 1,5 kg

148 7° ¢

Spek vepFovy - uzend slanina Anglicka slanina
215020 215001
balenf: cca 1,5 kg balenf: cca 1 kg

129 70 149 %%

Uzend kyta svétla

215025
baleni: 1,5 kg

]50 90/Iéé'



Jogurt 3,6%
501069, balent: 5 kg

239 K¢

Balkansky syr

501078
baleni: 1kg

179 %5

Kozi syr
501160
baleni: 150 g

6Ké

/ ks
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Tvaroh na peceni, 17,5% tuku

501301
baleni: 1kg

105 ¢

213 %S

AKYSANA Sl
SMETANA -5

Zakysana
smetana 16% X ,
501051 BOHEMILK
- baleni: 5 kg i
419 Ke L
/ ks :
Cheddar platky Eidam syr 45%
501196 501111
baleni: 1kg baleni: cca 2,64 kg

154 %<

Syr Forte strouhany Syr niva
501104 501062
baleni: 1kg baleni: cca 2,5 kg
90 Ké
28 / kg 18 / kg

Pomazankové

503092
baleni: kbelik, 1kg

163 %¢

Rostlinny neslazeny krém

503079
baleni: 12 x 11

64 / ks
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Obalované Zampiony, Obalovana Obalované rybi filet porce,
predsmazené, 1kg brokolice predsmazené, 140 g
601003 602006 216008
baleni: karton, 5 kg baleni: 5 kg baleni: karton, 4,34 kg

Obalované Obalovany Obalovany kureci
tvartzky, 1kg syr fizek, 150 g
602007 602048 602050
baleni: karton, 5 kg baleni: 40 x 130 g baleni: 5 kg

SOUS-VIDE SOUS-VIDE SOUS-VIDE SOUS-VIDE
Veprové koleno Veprova zebra Kureci kfidla pikant VepFova rolada se susenymi
215036 602083 602085 rajéaty
baleni: 750 g baleni: 500 g baleni: 1kg 215206, baleni: cca 1,3 kg

604041 -
baleni: 100 x 25 g

1085K¢,




V
- Konfitovana =
] Kachni stehna dobre osuSime - ideélné kuchynskou utérkou. Rukama do masa jemné

y) L~masirujeme” stl, Cerstvé mlety pepr a kdvovou Izicku cesnekové pasty smichané se lzici
kaChnl Stehna sojové omacky. Pripravena stehna vliozime do pekace s vyssim okrajem. Pridame par kulicek
pepre, a pokud chceme, i Spetku kminu. Nasledné maso zalijeme rozehratym sadlem - tak, aby
S : " byla stehna z vétsi ¢asti ponorena. Pokud kachna neni prilis tuéna, mizeme pridat trochu oleje
s éervenou repou, Jalapenos nebo malého mnoZstvi vody na zaatku peéeni. Pekagd prikryjeme alobalem a vioZime do trouby
& = predehraté na 130 °C. Peceme 2,5 hodiny, az maso zmékne a témér se oddéluje od kosti. Pro
g bramborovym prre dosazeni krasné krupavé kuarcicky pekac odkryjeme a prepneme troubu na 200 °C a nechame

jesté 10-15 minut dopéct.

Ingredience (4 porce): Zatimco se stehna pecou, pripravime si bramborovou prilohu. Podle navodu na obalu uvarime

4 ks IfaChn" ?tvehna bramborové tésto v prasku. Do smési pridame kousek masla a postupné zaslehavame smetanu.

300 9 RN 2 Dochutime $petkou vegety, popfipadé soli. Pokud se nebojite pikantnéjsiho ténu, mizete pridat

1-2 |Zicky jalapenos papric¢ek IZidku nélevu z jalapefos, ktery pyré dodéa svéZi fiz a vyvazi tuk z kachny.

2509 br?mboroveho tésta v prasku Sterilovanou €ervenou fepu nakrajime na mensi kousky nebo ponechéame v kostkach. Na panvi

409 masla rozehfejeme trosku sadla a Fepu kratce orestujeme, aby se z ni

50 ml smetany 35% odpafila pfebyte&na vihkost. Pfiddme platky jalapefios podle chuti

1lzicka  Cesnekové pasty a zakdpneme troskou sojové omacky. Nechame na mirném

11Zicka  sojové omadcky plameni restovat, dokud se kraje nezacnou karamelizovat,

700 g s4dlo (nejlépe kachni, ale mazete pouit i veprové, O je moment, kdy se sladkost fepy potkava s pikantnosti

které za vyhodnou cenu naleznete na strané 3) a lehkou slanosti.
2‘”’ pe’pr t -y
urman vegeta > 4 A
9 Cervena fepa o'®

kostka, sklo 1x 4l ..
402001 ®

baleni: 3400 g :
o0 ® _

o ®e o Brambo
"4 Y [ ] PY i N
~ ° o v prasku o
e ® P 403124
il ' > baleni: 10 kg
» ®
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Kachni stehna 140 g =
202008

baleni: karton, 1% 10 kg

\_\ \
- Kachni stehna 300 g

202062
baleni: karton, 10 kg
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PROFESSIONAL

Huso-kachni stehna s ‘
pizmovky, 300 - 400 g S + {F ksealglsﬁgnq ;
202041, baleni: 5 kg ; 3 e, 1 :

Jalapenospapricky

402092, baleni: 335 g Sojova

omacka
404004
baleni: 11

Maslo

501068
baleni: 40 x 250 g

Cesnekova pasta .
~ 10%, sklo 1x 4l
402050, baleni: 4000 g

Vegeta
‘ Gurman Progast
,‘ 4050710, baleni: 5 kg



